20:00-22:00

10:00-13:00

12:00-13:00
Masterclass: Cocina Vegetal.

Invitados: Chata Sabina, Roman Correa, a
Andrea Ortiz. Modalidad: Presencial.
13:00-14:00 NAInlEFae | I_” “ K Tﬂ ” K
14:00-15:30
Sans Souci Fest Vol 2. -

Expandiendo el término de la videodanza. +ART +FOOD +TECH
Seleccion de Trabajos Internacionales del
2004 - 2021. Modalidad: Presencial.

16:00-17:00 S co
COLOMBIA ) | bt tvenros gdrgam .
Parallax. Artista: Simone Mattar. Modalidad: Presencial. @ A% MESA @ 5o CD deBogota -
CAAE
INSTITUTO DISTRITAL DE. ‘* ANS
9 | {URiSNO | sosotn -EM, TEXASy STATE
FESTIVAL THEATRE AND DANCE
9:00-10:00 MUCHO.
. . . MUCHO. t
Masterclass: Breve historia de la videodanza como MUCHO. centro.
género hibrido. Invitada: Ana Baer. MUCHo.
M li . Presencial.
odalidad: Presencia R —~ )
10:00-11:00 DEHﬂTELERﬂ Y TURISHO ,’) Al bl :! ra el artesano

Workshop: Hacia una metodologia de colaboracién.

artistica. Invitada: Ana Baer. Modalidad: Presencial. : LAZAS s T 8 MUESTRA
f ;:?E'ﬁﬁxhﬁ .GA‘;lLELNEI;’:s. @ deln Tl'&nsfﬂ. Q%i}\i% COMERCIAL
11:00-12:00 ORAREN
Masterclass: Cuerpos de maiz, maguey y agua: \ kol q.k o
performance y ecologia latinoamericana. burger VD e, ONIML Wa'ry o

Invitada: Ana Martinez. Modalidad: Presencial.

Casa Musto @ Universidd ge [ENQUAJES =
QuintattBorfvar Ameérica GASTRONOMICS

Workshop: Escritura académica para artistas y a
disefadores.
Invitada: Ana Martinez. Modalidad: Presencial.

Experiencias Gastronémicas. Cocina Colombiana
en Armonia con los Vinos del Mundo. Modalidad:
Presencial.

VALOR: 80K. RESERVAS: 3226440691.

SABADO 24 DE SEPTIEMBRE

Facultad de Disefio, Comunicacion y Bellas Artes

Experiencias Gastronémicas.
Anatomia de una tortilla.
Modalidad: Presencial. gRegNDINg

VA LO R 5 5 K R E S E RVAS 3] ] 278 ] 7O 3 . Fundacién Universitaria del Area Andina

EXPERIENCIAS
GASTRONOMICAS

AGENDA
ACADEMICA




9:00-10:00

o
Q
o
Q
o

11:00-12:00

12:00-13:00

DESCRIPCION

El 1° Festival Internacional de Gastroperformance
y Food Designers es un espacio que busca generar
didglogos intertransdisciplinares en torno al alimento
como construccion colectiva de conocimiento
mediante la exploracion artistica y de disefio.

JUEVES 22 DE SEPTIEMBRE

Conversatorio: FDN Safari Session - Food Forests:
Multi-layered Productivity.

Invitado: Jashan Sippy.

Modalidad: Presencial con transmisién en Zoom.

Panel: Screendances for a diverse world: social
justice, equality, and representation in the Sans
Souci Festival of dance cinema.

Invitadas: Michelle Bernier, Rosely Conz, Julia
Ziviani, Ana Baer, Ana Martinez.

Modalidad: Presencial con transmisién en Zoom.

Conferencia: La educacién transdisciplinaria
para la innovacién responsable en la industria
de alimentos.

Invitada: Nataly Restrepo.

Modalidad: Presencial con transmisién en Zoom.

Presentacién de libro Performance in the Zécalo.
Invitada: Ana Martinez.
Modalidad: Presencial con transmisién en Zoom.

13:00-14:00  WNINIEIg4e)

9:00-10:00

Masterclass: Gastronomia sostenible y circular en
restaurante Estrella Michelin.

Invitada: Irene Flores.

Modalidad: Presencial con transmisién en Zoom.

10:00-11:00
11:00-12:00

Workshop: La ocasién de uso. Invitado: Alejandro

Otdlora. Modalidad: Presencial.
12:00-13:00

Workshop: Improvisacién de contacto como accién
colectiva. Invitadas: Alejandra Olvera y Claudia
Fragoso. Modalidad: Presencial.

Masterclass: La ocasién de uso.
Invitado: Alejandro Otdlora.
Modalidad: Presencial.

13:00-14:00  EEAIMIEF4e

9:00-13:00

14:00-17:00

Muestra Comercial. Modalidad presencial.

9:00-13:00

14:00-17:00

Exposicién Permanente. Modalidad: Presencial.
*Revuelto. Artistas: Colectivo Lenguajes Gastronémicos.
*Con Pecado Concebida. Artista: Natalia Giraldo.
*Identidad. Artista: Alejandro Osses.

“ANFIBIAS- Entre tierra y agua. Artistas: Maria
Cano, Isabella Bolafios, Andrea Pera.

(kHeJo BB [0 Almuerzo

14:00-15:30

Sans Souci Fest Vol 1.

Expandiendo el término de la videodanza.

Seleccién de Trabajos Internacionales del 2004 -
2021. Modalidad: Presencial.

16:00-17:00

Obsoleta. Artistas: Colectivo Lenguajes Gastrondmicos.
Modalidad: Presencial.

19:00-21:00

Experiencias Gastronémica.

Travesia Alto Andina.

Modalidad: Presencial.

VALOR: 75K. RESERVAS: 3105481872.

VIERNES 23 DE SEPTIEMBRE

9:00-10:00

Workshop: Sneak peek into Food Design Thinking:
The Complete Methodology.

Invitada: Francesca Zampollo.

Modalidad: Presencial con transmisién en Zoom.

10:00-11:00

Masterclass: Food Design Entrepreneurship:
Designing the Food Brands of Tomorrow.
Invitado: Juan Rubiano. Modalidad: Presencial.

11:00-12:00

Panel: Perspectivas de Food Design.

Invitadas: Soledad Corbo, Agustina Vitola, Maud
de Rohan, Ana Gutman.

Modalidad: Presencial con transmisién en Zoom.

12:00-13:00

Panel: Corporalidad, Creacién y Afectos.

Invitadas: Rocio Luna, Adriana Rovira, Claudia
Fragoso, Alejandra Olvera.

Modalidad: Presencial con transmisién en Zoom.

13:00-14:00 Almuerzo.

9:00-13:00

14:00-17:00

Muestra Comercial. Modalidad presencial.

9:00-10:00

Masterclass: Universo Gastroperformance.
Invitada: Simone Mattar. Modalidad: Presencial.

10:00-11:00

Workshop: ¢Cémo hacer un Gastroperformance?.
Invitada: Simone Mattar. Modalidad: Presencial.

11:00-12:00

Workshop: Food Service Design: disefiando experi-
encias gastronémicas centradas en las personas.
Invitada: Nataly Restrepo. Modalidad: Presencial.




